
Pâte à Pancakes 

Ingrédients 

400 g de farine 

40 g de sucre 

1 sachet de levure traditionnelle 

1 pincée de sel 

100 g de margarine fondue 

4 œufs 

40 cl de lait (ou lait + eau) 

Préparation 

Mélanger les ingrédients dans l’ordre sans faire de grumeaux. La pâte doit être assez épaisse. 

C’est bien de laisser reposer 1h au frigo. 

Faire cuire comme des crêpes dans une poêle, mais en mettant moins de pâte. 

 


